
開催  10:00～14:00（9:30 受付） 

場所  実践女子大学 日野ｷｬﾝﾊﾟｽ  

〒191-8510 日野市大坂上 4-1-1  

実践女子大学ＨＰ https://www.jissen.ac.jp/ ⇒イベント（参照） 

締め切り ３月２日（月）まで 
（定員 20 名）★定員になり次第締め切り 

申込は専用アドレスへ

✉ ：washoku2020-mar@jissen.ac.jp

《申し込み記載内容》

１．参加者氏名（ふりがな）、年齢、性別、職業＆学校名（学年）

２．連絡先（住所）＆（緊急連絡先：当日連絡ができる電話番号）

問い合わせ》調理学第２研究室 042-585-8942

問い合わせ✉ ：washoku2020-mar@jissen.ac.jp 

★後日、発信元にご回答を返信いたします。

発信元に返信いたします！

プロの技を学ぶ 

ｽｷﾙｱｯﾌﾟ講座！
（調理実習体験講座）

1.ローストビーフ丼
２．海老と野菜 そら豆の

ずんだ風白和え 

３．鰹昆布出汁を使わな

いみそ汁 

講師 

みちば和食 

銀座たて野 

舘野雄二 氏 

か 

参加費： 

2,000 円（一般） 

1,000 円（学生） 

対象： 

高校生 ～ 60 歳

《重要》 

発信元アドレスへ受付

票を返信します。 

必ず、受付票をご確

認ください！ 

受信アドレスの設定を

ご確認ください！ 

お申し込みは専用アド

レスのみとなります！

プロから学ぶクッキング

《和食》 
講師：みちば和食 銀座たて野 舘野雄二 氏

実践女子大学　生活科学部
食育講座
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